GOURMET-RESTAURANT ,,M*

STEPHAN
KNEUCKERS
feine Kiichenkunst

rofes Vertrauen durch die Inha-

ber und menschlich und gastro-
”» nomisch das perfekte Terrain, um
im Rahmen der Ausbildung zum Koch
sozusagen kriftig Wurzeln zu schlagen®,
— so beschreibt Kiichenchef Stephan
Kneucker die Erfolgsfaktoren fiir seinen
kochkiinstlerischen Werdegang im fami-
liengefiihrten Mintrops Stadt Hotel Mar-
garethenhdohe in Essen. Und tatsichlich —
hier hat er sich als ,Kind des Hauses“ von
der Pike auf einen Namen gemacht und
das Gourmet-Restaurant ,M*“ im Hotel zu
einer fixen Grofle im Gastro-Spektrum
des Ruhrgebiets gemacht.
,Dass ich mich im Haus so gut entwi-
ckeln und meiner Kreativitit freien Lauf
lassen konnte, das habe ich in erster Linie
Familie Mintrop zu verdanken®, freut sich
der Kiichenchef. ,Hier habe ich genau das
richtige Umfeld vorgefunden, um zusam-
men mit meinem Team die Vorstellung
von zeitgemifer Kulinarik umzusetzen.”
Mit Erfolg! Kenner der Kneucker’schen
Kiiche sind lingst eingefleischte Anhin-
ger einer Rezeptur, die eben dies zum Cre-
do hat: Gaumengingiges der anspruchs-
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Kreativer Kochkiinstler im Gourmet-Restaurant ,M*“: Stephan Kneucker.

vollen Cuisine mit Frische und Finesse
auf den Teller zu bringen. Und das Ganze
in gleichbleibender Geschmacksgiite und
Qualitit, wie das raffiniert komponierte
Mehrginge-Menii am Abend verrit. Ob
Fisch, Fleisch, vegetarisch — leicht asia-
tisch, ein Hauch italienisch oder deftige
Hausmannskost. Die Gastronomie im
.M so wird rasch klar, ist immer wieder
iiberraschend und ein echtes Geschmacks-
erlebnis fiir den fachkundigen Gaumen.

Viel Wert wird dabei auf die Qualitit und
Herkunft der Lebensmittel gelegt. Nur
ausgewihlte Produkte — bevorzugt aus
eigenem biologischen Anbau — sind es
wert, Einzug in die Kiiche zu halten und
sodann auf der Speisekarte zu kulina-
rischen Kostlichkeiten veredelt zu werden.
Wein ist natiirlich auch ein Thema. Man
trinkt hier gerne, was deutsche und euro-
pdische Winzer in den Keller liefern.
Schén auch, dass edle Tropfen aus Uber-
see ihren Platz auf der gut sortierten Karte
finden. Wer nach dem Genuss all der
Kulinarien sein miides Haupt betten
mochte — kein Problem. Das Mintrops
Stadt Hotel Margarethenhshe beherbergt
als Vier-Sterne-Hotel komfortable 42 Zim-
mer mit Wohlfithlatmosphire. Grofzii-
gige Riume und Bider, schéne Stoffe,
Kunstgegenstinde, Natursteine und indi-
viduell gefertigte Mébel bieten alles fiir
einen angenehmen Aufenthalt in diesem
Hotel mit wohltuend persénlicher Note! m

Gourmet-Restaurant ,M*“

in Mintrops Stadt Hotel Margarethenhihe
Inhaber: Maria und Harald Mintrop
Gesellschafter und Geschiftsfiihrer:
Moritz Mintrop

Steile Strafe 46, D-45149 Essen

Telefon: 02 01 / 43 86-0

E-Mail: info@stadt.mm-hotels.de
Internet: www.hotel-margarethenhoehe.de

Mintrops Stadt Hotel Margarethenhdhe liegt in der historischen Krupp-Siedlung mit ihren verwinkelten Gassen, den schonen
Fassaden und dem uippigen Blumenschmuck. Frische und Finesse sind die Geheimnisse der Kiiche im Restaurant ,M*“.
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